Kofasil S 1.2

— mindre ensileringstab, - bedre proteinkvalitet,
- mindre geaeringstab efter abning

Skaber mervaerdi og forbedrer din gkonomi

Beskrivelse: Kofasil S 1.2 er et homo og hetero fermentativ maelkesyrebakterieprodukt
der hjeelper ensileringsprocessen og forbedrer stabiliteten efter abning af
stakken.

Indholdsstoffer: Lactobacillus buchneri DSM 13573 (1k20733)
Enterococcus faecium DSM 22502 (1k20602)
Heterofermenter: min. 1x 10" cfu/kg 1)
Homofermenter: min. 2x 10" cfu/kg 1)

Pakning: 5x100 gram breve.

Anvendelse: Til ensilering af graes, helsaed og majsensilage. Bedste effekt opnas
ved tarstof% mellem 28-40%. Et brev anvendes til 100 tons grenmasse
i grees eller majs. Produktet opblandes i lunkent vand umiddelbart fgr brug,
saledes at 1 brev bruges til mindst 100 liter vand, sa grenmassen far 1 liter
opblandet vaeske pr. tons grgnmasse.

Den opblandede maengde skal bruges indenfor 24 timer.
Ensilagestakken holdes lukket i mindst 60 dage efter ensilering for at sikre

at ensileringsprocessen er perfekt afsluttet. Ved korrekt ensilering forventes
en gget holdbarhed pa ensilagen ved udtagning.

Holdbarhed: Brevene opbevares i fryseren -18 grader, indtil dagen for de skal anvendes.
Breve der opbevares i fryseren er holdbare i 24 maneder efter produktions-
dato.

Abning af stakken: Ensilagen holdes lukket i mindst 60 dage for at sikre en perfekt
afsluttet ensilering. Derefter kan forventes en forbedret holdbarhed
pa ensilagen ved udtagning.

Produktet er godkendt til okologisk landbrugsproduktion.
Varenr.: 2410-8208
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Work smarter — not harder




